CANTINE-

JUIN
2024

La Cantine d’ARTS? - ouverte du lundi au vendredi (hors vacances scolaires) de 7h30 @ 16h30

info sur les allergénes: merci de vous adresser aux membres du personnel de la Cantine?

SAN DWICH Es @ | végétarien

LES BASIQUES :

e Dagobert Sauce mayonnaise
e Jambon Sauces maison:

e Gouda - andalouse

* Filet américain - léegumaise d'aubergines

e Thon mayonnaise

LE SARAH BERNHARDT

Huile d'olive aromatisée,

gouda aux fines herbes, tomates, salami, cresson, roquette,

mizunda.

\‘ LE JACQUES BREL Huile d'olive aromatisée, gouda

aux fines herbes, tomates, cresson, roquette, mizuna.

LE MOZART Fromage a tartiner aux fines herbes,
poulet, courgettes rGpees.

\‘ LE CHARLIE CHAPLIN Légumaise d'aubergines,

tomates, courgettes r&pées, cresson, roquette, mizuna.

Tous les plats sont EMPORTABLES,
Apporte ton contenant!

PLATS DE SAISON &

o PENNE COMPLETES
A LA BOLOGNAISE MAISON

~le PENNE COMPLETES
AUX LEGUMES DE SAISON

 SALADE PRINTANIERE DU JOUR

FICHES STRATEGIE KOT: en lien avec le projet de « cantine durable », des fiches (astuces, idées recettes durables...) sont disponibles en libre service au
comptoir de la cantine. Ces fiches seront aussi disponibles au Conservatoire royal.
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